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www.manger-fermier.fr
une maniere simple et authentique
de consommer
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‘h C’est bien manger !



LES SAVEURS
D’AUTREFOIS !

Retrouver les saveurs d'autrefois ou tout simplement se faire plaisir sont autant de
motivations qui incitent chaque semaine une personne sur deux a acheter des produits
fermiers. Malheureusement, de plus en plus de consommateurs n'ont plus le temps de
faire le plein d'aliments sains et authentiques. Forte de ce constat, l'association «Produits
fermiers pour tous» propose de faire son marché sur le site Internet manger-fermier.fr.

Privilégiant les exploitations agricoles locales, de taille humaine et respectueuses
de l'environnement, 19 producteurs de la vallée de Kaysersberg se sont associés et
proposent leurs produits en ligne. manger-fermier.fr, offre une large gamme de produits
frais, de qualité et garantis partous les agréments sanitaires. Ils sont cultivés localement
et vendus sans intermédiaire, garantissant ainsi un prix équitable. Apres avoir passé
commande sur le site, les consommateurs se rendent dans un point de retrait (la gare
ou le marché de plein air de Colmar, les marchés du jeudi et du vendredi de Guebwiller,
le marché a la ferme Obrecht a Andolsheim...) ou encore, privilege des habitants de la vallée
de Kaysersberg, se font livrer a domicile.

Manger-fermier.fr donne de nombreuses informations, des conseils pratiques de saison,
ou encore, des recettes.

Manger-fermier.fr :

des objectifs multiples

LENGAGEMENT :

des produits locaux
sains et garantis

Projet soutenu

par la Communauté
de Communes

de la Vallée

de Kaysersberg




(Fréland)
estalatétedun

La famille a adopté le mode d'élevage
biologique car il est respectueux

de la nature et de ses bétes.

Elle fabrique aussi

(Lapoutroie] a fait le choix de se convertir
a lagriculture biologique. Les vaches
produisent ainsi un lait trés riche

en go(t. Une partie sert a fabriquer

des , directement sur
U'exploitation. A la vente on trouve

aussi

Lobjectif a
(Lapoutroie) n'est pas de produire
beaucoup, mais simplement de
. C'est veiller au
bien-étre de des animaux, en tirant
le meilleur parti des ressources
naturelles des montagnes...

Avec le lait de ses vaches, élevées
au bon air de la montagne

(Lapoutroie)
fabrique
(Agriculture
Biologique).
A (Orbey)

on éleve des vaches laitieres Vosgiennes
et Jersiaises, car, elles sont adaptées
au climat des montagnes. Elles donnent
un lait bio riche en go(t, il apporte

une onctuosité aux

(Fréland)
continue a respecter la nature qui
U'entoure, et a prendre soin de ses bétes,
avec le méme savoir-faire que les parents
et les grands-parents. Elle produit

(Agriculture Biologique).

(Orbey) est
une exploitation familiale traditionnelle.
Elle fabrique des

. Le lait est transformé chaque
matin dans la fromagerie, selon
un savoir-faire transmis de génération
en génération.

La
(Lapoutroie) fabrique des

qui font la réputation des montagnes
Vosgiennes : munster, tomme
de montagne, blanc salé et “tchic”.

C’'est avec le foin d'altitude parfumé
du massif vosgien que
(Orbey) nourrit ses

Un des secrets qui permet de produire
une viande au go(t unique.

Les terrains de

(Orbey) sont exploités en agriculture

biologique depuis plus de 30 ans.

La volonté a toujours été de trouver

le juste équilibre entre U'exploitation

agricole et la préservation de la nature.
labellisés (Agriculture

Biologique).

(Sigolsheim], on trouve des

. Passionnée par son métier,
Clarisse a toujours eu a cceur d'en faire
découvrir toutes les facettes.

(Sigolsheim] travaille depuis toujours
en respectant la nature et s'attache
a proposer
, au bon go(t d’antan.
Ses produits sont aussi proposés
en paniers composés (duo ou famille).

C’est dans un cadre préservé que
(Fréland) exploite

2 hectares, plantés essentiellement

de

alternés. Les terres de la fermen’ont

jamais subi de traitements chimiques,

les cultures sont conduites

selon ces principes respectueux

de U'environnement et labellisées

(Agriculture Biologique).

(Fréland)
éléve 200 ruches qui produisent du miel
et du pollen (Agriculture Biologique)
et propose (fleurs,
acacia, tilleul, chataignier, montagne
et sapin) ainsi que des

(Le Bonhomme)
produit :
toutes fleurs, “crémeux”, acacia, tilleul,
montagne, chataignier et sapin ainsi que
de la propolis et du pollen. Il propose
également du

(Orbey) est
organisé pour étre au plus proche
de la nature. Aucun produit chimique
n'est utilisé sur les parcs d'élevage

. Le cheptel de pres
de 300 000 tétes se compose de
“Gros-Gris”.

(Orbey) est
alimentée en eau claire et fraiche toute
l'année. Ces conditions naturelles idéales
permettent d'élever

. Une partie de la production
sert a préparer des fabriquées
dans des locaux spécialement aménagés.

(Lapoutroie) propose des
(Agriculture Biologique),
de la .
C'est en veillant au bien-étre de ses
animaux, et en respectant la nature,
qu’elle vend des produits de qualité.

Ala (Orbey),

les chevres et les brebis se nourrissent
d’'une herbe abondante et parfumée.
Les volailles sont elles aussi élevées

au grand air. Ce mode d’élevage naturel
permet des

labellisés (Agriculture Biologique).
Elle fabrique aussi




FERMIER D’UN JOUR

Contact presse Contact manger-fermier.fr

Présidente de l'association

Produits fermiers pour tous

Sylvie Conreau
produitsfermiers-pourtous @ orange.fr
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